.

LS

EINE SYMBIOSE IN UNTERAMMER-
GAU: IM LARTOR, DEM ERSTEN
BOUTIQUE-HOTEL IN DEN AMMER-
@ AUER, ALPEN; - GENIESSIE MAIN
DREI DER SCHONSTEN DINGE DES

LEBENS: ERHOLUNG, KUNST UND
KULINARIK. Text: Felix Fichtner

STREIFZUG MUNCHEN




STREIFZUG MUNCHEN

Bilder: © Hotel Lartor/Sabine Gistl (linke Seite rechts unten und mitte); Hotel Lartor/Anton Brandl (linke Seite oben und links unten, rechte Seite oben)

»Im Restaurant Hieronymus liebt es
Chef de Cuisine Lorenz Maria Grielser
weltoffen. Der geburtige Tiroler lernte
sein Handwerk bei Johann Lafer.«

temberaubend ist der weite Blick durch die boden-
tiefen Panoramafenster hinein ins Ammergauer Tal. Alle zwolf Zim-
mer sind mit handschmeichelnden Designmobeln aus Eichenholz
ausgestattet. Geoltes Eichenparkett und sanfte Farben verstromen ein
Gefuhl von Warme. Spektakular sind die glasernen Duschrohren, die
mittig im Zimmer stehen und urbanen Luxus in die Alpen bringen.
Exklusiv ist auch die Kunst, die in allen Raumen des Hotels zu finden
ist, denn: jedes Zimmer wurde einem anderen fantastischen Ort ge-
widmet, der sich in Bildern und Accessoires wiederspiegelt. Tauchen
Sie also ein in den ,Jungbrunnen’, erkunden Sie das ,Schlaraffenland”
oder feiern Sie das Leben rund um den ,Venusberg”.

In der Umgebung erlebt man Natur pur: man kann Wandern, Radfah-
ren, sowie allen Wintersportarten nachgehen. Auf Wunsch wird Hotel-

gasten ein ganz individuelles Ausflugsprogramm zusammengestellt.

KUNST UND KULINARIK

Neben dem Hotel befinden sich der mSE Campus mit Tagungsrau-
men und der mSE Kunsthalle, der Skulpturengarten sowie das Restau-
rant Hieronymus mit Sportsbar, Grill, Sonnenterrasse und Wirtsgarten,
WO neben dem ausgiebigen Fruhstick auch Mittag- und Abendessen

angeboten wird.

Im Restaurant Hieronymus liebt es Chef de Cuisine Lorenz Maria Grie-
Rer weltoffen. Der geburtige Tiroler lernte sein Handwerk bei Johann
Lafer bevor er einige Jahre in Asien lebte. Heute prasentiert er beste
Crossover-Kuche aus der Heimat und den kulinarischen Hotspots die-
ser Welt.

LOCKERE ATMOSPHARE UND EDLE TROPFEN

Genielien Sie die lockere Atmosphare in diesem alpin-urbanen Re-
staurant rund um die offene Kiche, wo die Koche am japanischen
Robata-Grill bestes Fleisch, Geflugel und Fisch genau nach lhren
Wunschen zubereiten. Probieren Sie unbedingt die Signature-Dishes,
wie ,Kokonda" aus rohem Lachs mit geraspelter Kokosnuss und Thai-
Aromen oder das knusprig-saftige ,Bondage Chicken” aus dem Tan-

door-Ofen — und gehen Sie auf eine genussvolle Reise um die Welt.

Weinliebhaber finden edle Tropfen aus der Alten Welt im begehbaren
Wein-Tresor, der oben an der Decke des Restaurants schwebt. Craft-
Biere aus der Region, Drinks und Cocktails warten auf alle Fans in der
Sportsbar.

Regelmalig finden kulinarische Events mit Gastkdchen aus der gan-

zen Welt im ,Hieronymus Tasting Room” statt. Im Sommer locken
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Chef de Cuisine Lorenz Maria GrielRer

die wunderschone Sonnenterrasse mit Blick ins Ammertal und der

gemutlich-legere Wirtsgarten mit Spezialitaten aus dem Foodtruck.

RAUM FUR BUSINESS,

EVENTS UND KUNST

Abgerundet wird das Ensemble am Unterammergauer Weiherfeld
durch den mSE Campus und die mSE Kunsthalle. Ein Raum fur Ide-
en, Events und zeitgendssische Kunst. Wirtschaft und Kunst gehen
hier eine einzigartige Symbiose ein. Das Tagungszentrum bietet im
schénen Ammertal den perfekten Platz fUr die Entwicklung neuer Ide-
en — sei es beim Brainstorming im Creative Lab, bei Prasentationen,

Incentives oder groRRen Events.

INSPIRATION DER BESONDEREN ART ...

... garantierten Werke von Ernst Barlach oder Wilhelm Lehmbruck im
Foyer und von weiteren renommierten Kunstlern wie Lois Anvidalfa-
rei draufden vor der Tur im Skulpturengarten, wo neben unterschied-
lichen Kunstwerken auch die Raum- und Klangskulptur Sichtung lll

von Hildegard Rasthofer und Christian Neumaier auf Besucher wartet.

Im Obergeschoss des mSE Campus befindet sich die mSE Kunsthal-
le, die fur groRere Firmen-Veranstaltungen mit Uber 100 Teilnehmern
ein einzigartiges Ambiente bietet. Uber spezielle Events hinaus soll
die mSE Kunsthalle aber vor allem ein besonderer Platz fur die Of-
fentlichkeit sein, an dem spektakulare Gegenwarts- und Konzeptkunst
bewundert werden kann. Den Auftakt macht die international erfolg-
reiche Ausstellung ,KAIROS. Der richtige Moment” mit Gemalden von
Wolfgang Beltracchi und Fotografien von Mauro Fiorese. In Venedig,
Hamburg und zuletzt in Wien war sie mit fast 50.000 Besuchern ein
Publikumserfolg.

KONTAKT

T (Restaurant):

+49 (0)8822 93991-20
Offnungszeiten Restaurant:
MO und DI: Ruhetag

Ml bis SO: 11.30-14.30 Uhr
und 17.30-22.00 Uhr

Boutique-Hotel Lartor
Restaurant Hieronymus

mSE Campus | mSE Kunsthalle
Weiherweg 34-36

D-82497 Unterammergau

T +49 (0)8822 939910
www.lartor.de

www.restaurant-hieronymus.de

www.mse-kunsthalle.de



