
Liebe Gäste,

vegetarische Gerichte sind in der Karte mit einem Sternchen, vegane mit zweien 
markiert. Bitte teilen Sie uns Allergien oder Unverträglichkeiten mit. 
Alle Preise in Euro.

Guten Appetit!



VORSPEISEN

Hirsch-Pastrami 22
Sellerie • Preiselbeer • Ingwer

Hamachi 24
Avocado-Kokos-Eis • Sushi-Reis • Nori-Alge

Kürbis-Velouté 18
Wan Tan von der Schneekrabbe 
Vegetarisch mit Kürbis Wan Tan 

Gegrillter Romana-Salat** 20
Veganer Feta • Rote-Bete-Mayo • Meerrettich 



HAUPTGERICHTE

Cannelloni* 24
Bergkäse • Spinat • Soffritto

Fischgericht des Tages 34

Rücken & Ragout vom Lamm 38
Petersilienwurzel • Rosenkohl • Five Spice

Winter-Caesar-Salad 18
Romanasalat • Granatapfel • Wurzelchips
Mit 3 gebratenen Wildfang-Garnelen +12



BBQ: ON FIRE

Ab 200 g servieren wir unsere Cuts auch in größeren Portionen. 

Iberico-Racks 200 g 36

Entrecôte 200 g 42

US-Prime-Rinderfilet 200 g 48

Fragen Sie nach unseren Special–Cuts im Reifeschrank!



BBQ: SIDE DISHES

Kartoffelgratin mit Lauch & Trüffel 8,5

Winter-Caesar-Salad • Petersilienwurzel • Granatapfel 8,5

Amazing Fries & Mayo mit schwarzem Knoblauch 7,5

Überbackene Cheddar-Jalapeño-Fries 7,5

Grillgemüse • Wildkräutersalat 9,5

Pfefferrahmsoße mit Cognac 6,5

Spicy Salsa verde 5,5



NACHSPEISEN

Affogato Hieronymus* 8,5

Schokoladenfondant* 18,5
Meersalz-Toffee • Kürbis-Gewürzeis
Zubereitungszeit 15 min

Glühwein–Butterkeks-Eis* 15
Mandarine & Zirben-Balsam

Uriger Bergkäse 12 Monate gereift* 14,5
Kürbis • rote Zwiebel • eingelegte Haselnüsse
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